
Контроль качества питания | Хранение продуктов

Таблица 2. Как хранить продукты на пищеблоке

Холодильник Стеллаж/шкаф

Первая (верхняя) полка: готовая продукция Хлеб ржаной и пшеничный отдельно

Вторая полка: готовые домашние блюда для детей Молоко (стерилизованное)

Третья полка: овощи свежие, зелень,
овощи консервированные, включая соленые и кваше-
ные, томат-пюре,
фрукты свежие, дрожжи хлебопекарные

Соки фруктовые и овощные, витаминизированные 
напитки, сухофрукты

Четвертая полка: пищевое сырье: молоко пастеризо-
ванное, молочная продукция, кисломолочная продук-
ция, творог, сметана, сыр, яйцо, сливочное масло

Крупы, бобовые, макаронные изделия

Пятая полка: суточные пробы Какао-порошок, кофейный напиток, сахар, крахмал, 
соль пищевая поваренная йодированная

Шестая (нижняя) полка: охлажденное мясо, мясо пти-
цы, рыбы, полуфабрикаты, овощи 

Кондитерские изделия

Морозильная камера: Мука пшеничная

Мясо, мясо птицы, субпродукты Масло растительное

Рыба Картофель

Замороженные овощи


